Baie Logal

® Lel Estadual n® 13317/99; (Cédige Estadual de Saide)

# RDC 216 de 15/09/04 - ANVISA Z 05 .E E '-':[ ;
| I| u : P : o

Docunenitagior Obrigalsnia | Restamuitss, Bares, Lonchonetes
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# Licenca Sanitdrla expedida pela VigilBneia Sanitdria Municipal.
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Ohielagoes Geraig
Redawnades, Bares, Lanckonsles e Produpio
do Aluwestagio Colitiva
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o Prageto arquiteténicof Croquis aprovado pela Vigiltncia Sanitana, byout @ memorial descritive,

® Acesto indepemdente, cam comunicagio dirata com a residéncia,

- Flnﬂmbﬁdn para hlgknlu;iu das miocs no |acal de rlurllpul.lrgi-n dos prm:lu'bus.. com 1abac “quidu 3
antisséptico.

& Tanque cu pia para lavagem de utenslios e equipamentas de material bise, lavavel & impermedvel, em
pursero suficiente a atividade com sgua quente & fia;

% Pisa continuo, lavivel, impermeawel, resstente, anbiderrapante, com declividade & ralos pern o
escoamento dm igl.u:tl-! |'l11|:|m com sisterna de Fz\d'lumml.o;

& Faredes revestides com material resistentz, lisa, lavivel, imparmedvel 2 em cores claras;

o Forte continue, em bom estedo de comervagio, mevestides com material impermesbilizante da ficil
linpera, de cores claras;

o Portas integras, revestidas de material lavivel, com fechaments automitics (molas) na frea de producian
@ sanilanioy

@ Janelay com vidros integros, Facil ack o, e maneira que mios selores nde Incldam sobre os
alimentas, com fechamemte das sbertures por telas,
= Diepdsite protegida de inselos ¢ roedores, ventidade, com abeuras teladas;

o Estrado/Palete de meterial que Facilite a bmpeza, & sltura minkma de 20 cm e alastade das paredes no
minimeo 20 om;

= Caixas de gorcura & esgosto locabizadas fora da area de produgio;

© InstalagBes sanitinias, sem comunscacie direts com drea de produglie, separadas por iexe, dotadas de
vase sanitirio, lavatério, porta-toalhes de papel descartivel, sabia liquide & lixein provida de tampa e
saco pléstlco eom selonamento nio manusl;

© WVestidrios separados por 1exs, com armirios para quarda de objetos pessoals;

b lnﬂﬂugﬁ-ﬂ: elétricas isoladas ¢ protegidas de formn & nilo ocosonar chagues efou curto-<lreuita;
© Luminarias com pmlug&r oot utllhaglm-um e i|umiru|gin sem areo de sombra ou controike;
= Ventilagio com fluke de ardirecionada da Srea limpa para a dnea sujag

Equipamentss ¢ (evilios

# Equipamentos de refigeragio em boas condicies de funcionamente & cem capacidade suficientz para o
volume de alimentos a serem scondicionades, com controle € registro didio das temperaturas méssmas -
minima, € data do degelo & dalimpeza.;

© Estufs halcs térmico, poss-through ¢ eutres cquipamentos de conservagio pelo calos devem ser
mmantldles em bam fundonamenta ¢ lirnp-cu;

' Fogées, batedeiras e demais equipamentos em boss condigées de funcionemente, impeza, evitando a
cantaminascia cruzada dos slimentos

o Armbrios, estantes, balcbes e mesas cde manipulagio de alimentos, revesticdas de material liso, lavivel 2
impermadsel;

Shitema de exsustia para fornos, fogbes o fritadeiras, om baage

@ Utensilics que entram em confato com alimentos devem ser lisos, de facil limpeza ¢ de material nao
contsminanbe, evitands a contaminagio cruzada;

Caletares de lize com tampa acionada por pedal & providos de sacos plisticos;
Utensilics e recipientes para a guards de slimentos, com tampa ¢ de facil lFmpeza

Mauipulodorer

Funciondrios em boas condigaes de saide, com uniforme ele trabalbe completo (avental, protetar de
cabelos ¢ sapato antiderapante);

[Hispor & war cometaments miscams & hivas, conforme a atividede dessnvalvida;

Mumter rigososs higiene pesioal, com unhas curtas; sem csmalic, sem o wo de ademas (brinces, andéls,
elc) e sem m:rlipluhr dinheim;

Realizar exames de satde periadicos & nba manipular alimentes guando doente;

A bass praticas de producio e de prestaciio de servigos, a andlise de periges & contrale de pontes
eritiens, 8 manutencio de condiches adequadas de trabalho devi ser partilhada pelo responsivel legal da
empresa, o nesponsivel enico & os flunziondrios;

Aot

Obedecer orientegies do fabeicante quanta so pracs de valldade ¢ tempertum e consorvgio dos
|h3l'\bd|¢'rﬂﬂl- utilizados @ das produtos comarcializades,

Adouinir produtos de origem animal nspeconsdos pele drgio competente (51F, WA ou SIM-PA) «
reerebalar dentro das normas;

# O procitas prontos exposios em sistersa de auto-sendgo (bulfet) devem astar de forme & evitar &
contaminacis pelo consumidar stravés do contato direto, espirro, tosse, sujidacdes do ambiznte e sem
possibilidede de contaminacio cruzada;

= Evitar sobras de alimentos;

Chiandes haaner cmgmlsﬁlﬂ;ﬁ.& de I'\EI'E-IEEE'E eml:\ulm:las. tra.nspnrtm:lu: o nag pela S pPEsa pmﬁhmﬁr
deve ser obaervads o controle de bem pa-temperatura desde 2 producin, a distrbuicie, o ranspete e o

CONSUBC final.

dighes de inclonamanto & limpeza;




